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10 Jahre Burgerwingert

Die Autodidakten des Weinbaus

Alles begann mit drei Weinreben. Die
stehen am Haus von Tobias Kramer.
Und Kramer weif? nichts mit ihnen
anzufangen. Woher auch? Tobi-
as Kramer zieht 2016 aus Bremen
nach Hemsbach. Bremen kennt man
wegen der Stadtmusikanten, wegen
Werder und seinem Fufiball — aber
‘Weinbau? Seine Reben will Kramer
nicht einfach herausreifien, sich lie-
ber vertraut machen mit der Materie.
Also tritt er 2017 der Gemeinschaft
des Biirgerwingerts bei. Eine Trup-
pe, die sich gemeinsam hineinkniet
in Lernen und Arbeit.

.Wir haben keinen Verein und nichts.
Wer 50 Euro zahlt, ist dabei und darf
auch arbeiten®, erklart Gerald Rohner,
einer der Griinder des Blrgerwingerts,
das Konzept. 2015 wurde dieser Biirger-
wingert, iibrigens der erste an der Berg-
strafle, gegriindet, ging hervor aus dem
damaligen ,Integrierten Stadtentwick-
lungskonzepts ISEK“ der Stadt Hems-
bach. Dessen Ziel: Die alte Kulturland-
schaft Bergstrafe grofiflichig erhal-
ten beziehungsweise wieder herstellen.
Herzustellen gibt es anfangs sehr viel.
Das 5,1 Ar kleine Gebiet, das die Grup-
pe pachtet, ist ganzlich verwildert, die
240 Rieslingreben miissen erst freigelegt
werden. Den Weinbau danach selbst zu
betreiben, das war eigentlich nicht der
Plan, wie Rohner sagt. ,Wir griinden
einen Verein, sammeln Geld und bezah-
len damit einen Winzer, der die gesam-
ten Arbeiten im Weinberg und im Kel-
ler macht®, skizziert er die eigentliche
Idee. Die ist griindlich schiefgegangen,
denn ,wir miissen alles selber machen®,
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Eine der alten Reben im Biirgerwingert
1. Hier wird Riesling angebaut.

lacht er dann. In Wahrheit hat sich die
Idee natirlich einfach weiterentwi-
ckelt. Auch dank Kurt Pfliegensdorfer,
dem damaligen Vorsitzenden der Win-
zergenossenschaft Bergstrafte. Der fin-
det toll, was die kleine Gemeinschaft von
anfangs zehn Griindungsmitgliedern auf
die Beine stellt. Nur wenige dieser zehn
haben bisher Reben kultiviert, Wein hat
bis dato niemand gemacht. ,Das mussten
wir uns alles selber aneignen®, blickt Ger-
hard Rohner zurtick. Schiebt nach: ,Wir
sind Autodidakten. Mittlerweile gibt es
derer 20, sie kommen aus der gesamten
Region.

15 Ar, 900 Reben

Zu ihnen zahlt auch Tobias Kramer. Er
ist mit seiner Gruppe zustandig fiir den
Burgerwingert 1, den Weinberg, mit dem
alles begonnen hat. Mittlerweile sind
zwel weitere dazugekommen, und die
Flicheist auf knapp 15 Ar mit 900 Reben
angewachsen. Angebaut und geerntet
wird Riesling und Spatburgunder. In
Handarbeit. Kramer weist auf die engen
Abstande zwischen den Reben hin, auf
die kleine Fliche insgesamt — und die
Steigung. Die betrdgt bei der zweiten
Fliche, die 2016 hinzukommt, im oberen
Bereich 40 Prozent. Maschinen sind hier
fehl am Platz. Also geht es zu Fuf und
mit Werkzeug in der Hand durch die Rei-
hen. Und bei der Lese werden einzelne
faule Trauben per Hand aussortiert. ,Das
war im letzten Jahr ein irrer Aufwand®,
sagt Réhner mit Blick auf den feuch-
ten Sommer 2024. Das letzte Jahr, findet
Kramer, war insgesamt nicht einfach.
Die Nésse, die von Rehen abgefressenen
roten Trauben — es gab einiges an Frust
zu verdauen, nachdemsich die geleistete
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Arbeit in der Ernte nicht ausgezahlt hat-
te. Diese Arbeit musste bis dahin getan
werden. Auch das Spritzen. Zwar wird im
Burgerwingert nach Bio-Standard ange-
baut, aber das Spritzen entfillt deswegen
nicht. Allerdings ist Synthetik und Gly-
phosat tabu. Genauso mussten die Reben
im frithen Jahr geschnitten und im Som-
mer entlaubt werden, damit die Frichte
nach dem Regen schnell trocknen.

Expertenwissen akquiriert

Hort man Kramer zu, wenn er von den
Arbeiten erzihlt, dann meint man, einen
Weinbaufuchs vor sich zu haben. Doch
er winkt ab. ,Ich verstehe ganz viele Din-
ge auch noch nicht®, sagt er. Doch man
lernt. Auch gemeinsam. Und Fehler darf
man immer machen. ,Das ist ja nicht
schlimm®, sagt Kramer. Was das Wis-
sen angeht, hat die Gemeinschaft mitt-
lerweile gute Kontakte zu Winzern, die
mit Rat zur Seite stehen —und zudem in
den eigenen Reihen Kenner der Materie.
Einer von ihnen ist Clemens Fath. Er sei
von zu Hause aus mit dem Weinbau ver-
traut, erzahlt er. Den heimischen Wein-
bau gibt es nicht mehr. Dafiir ist er nach
seinem Einstieg ins Rentnerdasein jetzt
in der Gemeinschaft aktiv. ,Altes Wis-
sen wieder anwenden, arbeiten in der
freien Natur®, erklart Fath seine Motiva-
tion. Letzteres schatzt auch Tobias Kra-
mer. Das Drauflensein sei ein schoner
Ausgleich zu seinem Burojob, sagt er.
Und auflerdem gefillt ihm das Ernten
der Friichte am Ende —im wahrsten Sin-
ne des Wortes.

Dass man anfangs nur acht Flaschen
ungenieffbaren Wein abfiillt, halt die
Gemeinschaft nicht davon ab, die nachs-
ten Jahre weiter zu experimentieren.
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Mit Erfolg, wie die Qualitdtskontrolle in
den néchsten Jahren zeigt. ,Wir haben
da ganz strenge Kategorien. Wir unter-
scheiden in trinkbar und nicht trinkbar*,
sagt Rohner trocken. Das Urteil von Tobi-
as Kramer? ,Der Wein schmeckt.“ Heu-
te sind es 300 bis 400 Liter. Und fiir die
geleistete Arbeit gibt es natiirlich auch
den Anteil der Ernte, der im Keller von
Rohner gart, ausgebaut und spater in Fla-
schen abgefiillt wird.

Reagieren auf den Klimawandel

In den nachsten Jahren steht den Win-
gerten einiges an Veranderung bevor. Im
Biirgerwingert 1 sind — neben einzelnen
Ersatzpflanzungen fiir nicht mehr tra-
gende Reben — einige Reihen der pilzwi-
derstandsfdhigen Rebsorte Sauvignier
Gris gepflanzt worden, die sich gegen
Nisse besser behauptet. Im Biirgerwin-
gert 2 wird von Weiffwein auf Rotwein

umgestellt — weil die weiffen Trauben
aufgrund der starken Sonneneinstrah-
lung vertrocknen, erzahlt Tobias Kra-
mer. Es sind Reaktionen auf den Klima-
wandel, der auch in den Hingen des Vor-
gebirges des Odenwalds lingst angekom-
men ist.

Interessierte willkommen

Miide ist man nach zehn Jahren natiir-
lich langst nicht. Im Gegenteil: Wenn
man am kommenden Sonntag das Jubi-
ldum feiert, freut sich die Gemeinschaft
liber weitere Interessierte. Schlieflich
wiirde man gerne noch weitere Weinber-
ge bewirtschaften. Doch dafiir braucht
es mehr Mitstreiter. Scheu sollte man
nicht haben, denn wenn man sich die
Geschichte von Tobias Kramer anschaut,
dann ist eins klar: Vorwissen braucht
man fiir das Mitwirken im Biirgerwin-
gert definitiv nicht. (cs)
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Mit dem 5,1 Ar grofsen Weinberg fing 2015
alles an. Mittlerweile wird eine Fldche von

knapp 15 Ar bewirtschaftet.

Infobox

Die Feier ,10 Jahre Biirgerwin-

gert” findet am Sonntag, 9. Februar,
ab 10 Uhr im Biirgerwingert 1 im Ber-
lingweg in Hemsbach statt.
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